Hieris(s)t man auf dem Grund des Frauenbads
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Erdffnung des Restaurants ,Urban Kitchen im Alten Hallenbad — Neues gastronomisches Konzept auf 500 Quadratmetern Fliche

Sm. ,,Wir haben mit Liebe fiir
Dich gekocht — iss auf”, lau-
tet seit Kurzem der ,,Befehl®
der ,Urbanen Gastro-Pro- |
jekte“ auf der Speisekarte.
Und wo kochen die? Im neu-
en ,Alten Hallenbad.“ Um
genau zu sein, auf dem Grund
. des . ehemaligen Frauenba-
des. Da haben auf 500 au-
Bergewohnlichen Quadrat-
metern drei Pachter — Nikos
Wolters, Georgios Messasund
Georgios Malandrakis — sich
etwas getraut und versuchen
den riesengroBen Gastrobe-
Treichmit Leben zu fiillen. Das
Konzept von ,Urban Kit-
chen* kénnte aufgehen, denn
die Speisekarte, mit der man,
wie versichert wird, noch
nicht am Ende ist, verspricht
eine grofle Vielfalt an Gau-
menfreuden. Und das fiir je-
den Gaumen, denn das An-
gebot reicht von kleinen grie-
chischen Vorspeisen iiber
Pizzen, Pitas und SpieBe,
Burger, Salate, Pasta, Wok-
Gerichte und Currys bis hin
zu Fleischgerichten, wobei
hier das Griechische iiber-
wiegt — kein Wunder, denn die drei Pich-
ter sind Griechen. Man kann aber auch
ein deftiges Rumpsteak ordern oder ein
Jagerschnitzel mit Bratkartoffeln ver-
langen. Damit nicht genug, es gibt eine
Sushi-Ecke, die man montags bis sams-
tags besuchen kann.
Und wer in dem trotz seiner GroBie ge-
miitlich eingerichtetem Lokal friihstii-
cken will, der ist besonders am Samstag

Aus dem Kesselhaus wurde ein Restaurant mit 260 Si
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und Sonntag richtig. Am Samstag gibt es
ein Friihstiicksbuffet und am Sonntag ei-
nen Brunch mit kalten und warmen Ge-
richten und Kochen vor Publikum. Vor-
bild fiir das neue Konzept sind die ,,Ur-
ban Kitchen“-Restaurants in Frankfurt
und Wiesbaden von Georgios Malan-
drakis, der sich zusammen mit den Hei-
delberger Griechen zusammengetan hat.
Kennengelernt hat man sich uber das

7 tzplatzen. Vom PoststraBenplatz bis tief ins Innere des Alten Hal-
lenbads zieht sich das neue ,Urban Kitchen*, in dem es gesundes Essen zu verniinftigen Preisen gibt. Foto: Hentschel

nJuice® von Wolters und Messas, in dem
Malandrakis’ Vater die Inneneinrichtung
hergestellt hat (Ubrigens im rustikalen
»Urban Kitchen® auch).

260 Sitzplitze im Inneren und die
gleiche Anzahl im Sommer im Auflen-
bereich verlangen eine funktionierende
Logistik. Das kann man nur mit einem
groBen Personalaufwand bewaltigen.
Und so wurden immerhin 20 feste Ar-

beitsplatze geschaffen, zu-
mal man auch das ber dem
»Urban Kitchen* liegende
| Veranstaltungsareal des
Frauenbades betreibt. Zum
Konzept des ,Urban Kit-
chen” gehort es auch, dass je-
der Gast personlich emp-
fangen und an seinen Platz
gefliihrt wird. Dasist nicht nur
hoflich, sondern auch not-
wendig. Ansonsten wiirden
sich im weiten Rund der Lo-
! kalitat, die durch viele Dinge
an ihren Ursprung erinnert,
die Leute verlieren. Was nicht
| bedeutet, dass das Lokal
! mangelnden Zuspruch hat.
Schon jetzt nach ein paar Ta-
gen ist die Neugier, was sich
so im Alten Hallenbad tut,
grof. Nikos Wolters versi-
chert, dass man keinen ent-
tauschen will und dem Motto
»Viele Geschmacksrichtun-
gen an einen Tisch zu brin-
gen“ gerecht werden werde.

Natiirlich kann man auch
nur hierherkommen, um et-
was zu trinken. Eine Bar mit
kompetentem Barchef ist da-
fiir gut geeignet, aber auch die
rustikalen Holztische laden dazu ein, dort
ein Bier zu zischen. Der Hunger kommt
dann ganz von alleine.

@ Info: ,,Urban Kitchen,* PoststraBe 40-
42, Telefon: 06221/9986793, Internet:
www.myurbankitchen.de, Offnungs-
zeiten: Montag bis Freitag 11 bis 24
Uhr, Samstag ab 10 Uhr (offenes En-
de), Sonntag 10 bis 23 Uhr.




